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Fototermikus vizsgálati módszerek
A fototermikus módszerek általában magukban foglalják a fény-anyag kölcsönhatásban az elnyelt fényenergia azon
részének mérését, amely nemsugárzásos folyamatok révén hővé alakul. Amennyiben a vizsgált mintákat modulált
fénnyel világítjuk meg és az elnyelt energiát mikrofon segítségével hanggá alakítjuk, akkor fotoakusztikáról beszélünk.
A modulált energia elnyelésének piezokristállyal történő detektálása az ún. „optothermal window” módszer. Ha az
elnyelt energiát piroelektromos fóliával érzékeljük, akkor a fotopiroelektromos vizsgálati módszert kapjuk.

Kompetenciák, szolgáltatási területek

• Extrém optikai tulajdonságú (nem átlátszó) minták spektrális
elemzése

• Roncsolás- és vegyszermentes vizsgálat
• Nem átlátszó folyadékok, paszták, gélek kocsonyás anyagok

optikai tulajdonságainak tanulmányozása
• Hőeffúzivitás meghatározása fotopiroelektromos módszerrel
• Minőségvizsgálat a fenti területeken

Eszközök: infrastruktúra és megoldások

• Fényforrások: nagynyomású Xe ívlámpa (1000 W),
diódalézerek (50 mW, 473 nm; 30 mW, 532 nm), He-Ne laser
(6 mW, 633 nm)

• Rácsos monokromátorok(H-10,H-20)
• Fényintenzitásmérő (NewPort, Model:2935T-C)
• Fázisérzékeny erősítők és előerősítő (SR-550, SR-510, SR-830)
• Detektorok: egyedi fotoakusztikus kamrák, piezo- és

piroelektromos detektor
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